
Les jeunes affineurs fromagers Jacquy Cange vous proposent

de découvrir leurs secrets maisons en visitant leurs chambres

d'affinage de Stambruges.

Jacquy Cange vous ouvre les portes de son atelier d'affinage.

Venez découvrir les fromages que vous apprécierez avec un verre

de vin ou une bière.

Lors de la visite de l'atelier d'affinage, le guide vous expliquera le

rôle des différentes chambres d'affinage. Les Créations

Maison n'auront plus aucun secret pour vous : Le Petit Bonsecour

lavé à la bière, le Moellon Beloeil à l'hydromel et sirop de Liège, les

Délices des Bois…

Les fromages sont en vente au magasin et sur les marchés de la

région : Enghien, Ath, Mons, Tournai.

Venez étonner vos papilles gustatives avec les fromages

Jacquy Cange !

Rue Des Meuniers 46b

Stambruges - 7973

Téléphone de contact : +32 69 57

97 69

http://www.jacquycange.be
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