
En province de Liège, la Brasserie Coopérative Liégeoise produit

des « bières de ferme » composées uniquement d’ingrédients

cultivés localement, en agriculture biologique.

La Badjawe blonde est brassée à Alleur, avec des matières

premières bio et locales.

La Badjawe ambrée est brassée avec 4 malts, de l'avoine, du

froment cru et les houblons cultivés à Lantin. 

De vraies bières liégeoises brassées pour partager !
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