
Avec un pressoir, une cidrerie et une distillerie artisanale,

l'Atelier Constant Berger situé à Battice propose une belle

variété de cidres wallons, jus de fruits et spiritueux issus de la

filière fruiticole durable dans le Pays de Herve. Visitez et

dégustez toute l'année ! 

L'atelier produit une gamme diversifiée de produits en

provenance des vergers hautes tiges et des traditions locales : 

cidres 

jus de fruits

genièvre

eaux-de-vie...

Rue De Herve 102

Herve - 4651

Téléphone de contact : +32 478 44

78 09

http://atelier-constantberger.be/
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Produits de terroir

Votre visite de l'atelier



Visites saveurs du samedi : l'atelier vous ouvre ses portes, sur

réservation, tous les samedis de 11h à 12h pour une visite suivie

d'une dégustation des produits. 

Visites de groupe (FR, AN, NL) : sur réservation, visitez l'atelier en

groupe de minimum 10 personnes. 

Une initiative wallonne durable et gourmande à découvrir sans

plus attendre !
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