
Dégustez des bières artisanales non filtrées, refermentées en

bouteille, sur levure: La Moneuse, La Moneuse de Noël, La Saison

d’Épeautre, Darbyste.

Petite brasserie familiale créée en 1988 produisant des bières non

filtrées et refermentées en bouteille sur levure comme la Moneuse

ou la Saison d’Epeautre, entre douceur et âpreté.

Plats de terroir préparés avec les bières locales au restaurant de la

brasserie Le Fourquet, situé juste à côté.

La brasserie vous propose également une promenade

découverte de Blaugies avec la visite d'un rucher artisanal.

Laissez-vous tenter par un cocktail artisanal mélangeant

convivialité, terroir et gastronomie, propre à la Brasserie de

Blaugies ! 

Rue De La Frontière 435

Dour - 7370

Téléphone de contact : +32 65

65 03 60

https://www.brasseriedeblaugies.com/
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